
Quiche nach Tiroler Art
mit Zwiebeln und gebratenem Speck
auf Creme vom Almkäse	 E 10,50 

Südtiroler Brettljause
Geräuchertes, Gewürzgurken, heimischer Käse
mit Meerrettich-Apfel-Creme	 E 13,00

Carpaccio vom Rind
mit Rauke, Parmesannsplittern
und Kirschtomaten	 E 13,00

Auberginen Törtchen  
(Mozzarella, frische Tomaten, Parmesan und  
Basilikum) auf Pesto von getrockneten Tomaten 
und Pinienkernen	 E 10,50

Grillgemüse  
mit gebratenem Käse	 E 11,00

Salat vom Buffet 
pro Portion	 E 6,50

Gezupfte Salate 
mit frischem Ziegenkäse, karamellisierten Birnen 
und gerösteten Walnüssen	 E 12,50

Blumenkohl-Cremsuppe  
mit Schwarzbrotcrourons	 E 7,50

Pressknödel 
mit Graukäse und Kartoffeln , 
in doppelter Brühe vom Sextner Heu	 E 7,50

Gerstesuppe  
mit Gemüse, Selchfleisch, Kartoffeln und Tirtl	 E 7,50

“Mezze Maniche”
nach Art der Hirten	 E 9,50

Feine Bandnudeln mit Gemüseragout 
mit geräuchertem Topfen	 E 11,00

Schlutzkrapfen aus Roggenmehl 
gefüllt mit Rote Beete und Schaf-Ricotta
auf Schwarzbrotcreme und brauner Butter	 E 12,50

Kartoffelteigtaschen
mit Wildfleischfüllung
und Preiselbeerbutter	 E 12,00

“Pappardelle” mit Kräutern
mit Ragout vom Wildschwein	 E 11,00

Tortello 
gefüllt mit Käsefonduta
auf Creme von der Haselnuss	 E 12,00

Zwiebelrostbraten 
mit Röstkartoffeln und Speckbohnen	  E 20,00

Kalbsrahmgulasch mit Steinpilzen, 
an Polenta und gekochtem Gemüse	 E 18,00

Kalbskotolett vom Grill mit Kräuterbutter
mit Röstkartoffeln und gekochtes Gemüse	 E 21,50 
	
Wienerschnitzel 
mit Röstkartoffeln, Gemüse
und Preiselbeermarmelade	 E 15,50

Gegrilltes Forellenfilet 
mit Kräuterbutter, Petersilienkartoffeln
und Gemüse mit Olivenöl	 E 16,00

Tagliata vom Rind   
für 2 Personen, mit Grillgemüse
Röstinchen und Parmesansplittern	 E 44,00

I Vorspeisen I  

I Salate I

I Suppen I

I Warme          
Vorspeisen I

I Hauptgerichte I

I Pizze I  Margherita   
Tomaten, Mozzarella, Oregano	       E 6,50

Tonno 
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel	        E 7,50

Diavola
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Paprika	 E 7,50

Prosciutto e Funghi
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons	 E 8,00 

Capricciosa 
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, 
Artischocken, Oliven 	                    E 8,50

Malga di Sesto
Tomaten, Speck, Almkäse, Steinpilze, Oregano	 E 9,00

Tricolore 
Frische Tomaten, Büffelmilch-Mozzarella
und Basilikum     	        E 8,50

Prosciutto crudo e Rucola
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Rucola, Oregano	 E 9,00

Romana 
Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen, Oregano	 E 8,00

Mediterranea
Frische Tomaten, Mozzarella, Brie, Spinat, scharfe
Salami, Parmesan  	         E 8,50

Verdure 
Tomaten, Mozzarella, Grillgemüse, Parmesan	 E 8,50

Porchetta
Tomaten, Mozzarella, Spanferkel, Rosmarinöl	 E 8,00

Jerry weiße Pizza
Mozzarella, Rohschinken, Büffelmilch-
Mozzarella, Kirschtomaten, Rucola	         E 9,00

Bresaola weiße Pizza
Mozzarella, Bresaola, Rucola, Parmesansplitter
Kirschtomaten	                       E 8,50

Sonne
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Spargel
Spiegelei, Champignon	         E 8,00

Biker
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Spinat
Spiegelei, Parmesan, Schafskäse	        E 9,00

Extras werden mit einem Aufpreis
von  E 0,75  bis  E 3,00 verrechnet

Alle Gerichte werden mit frischen Produkten zubereitet,
nur in Ausnahmefällen werden Tiefkühlprodukte verwendet

Wir servieren Ihen täglich ein frisch zubereitetes
3 Gänge Menü a E 23,00

Gerne können Sie unsere Pizzas auch mitnehmen,
und Glutenfrei haben, ab 18.00 Uhr bis 22.30 Uhr.

Unsere Teigwaren, Nudelgerichte 
stammen alle aus unserer Eigenproduktion. 

	

 = vegetarisch

	 = vegan

 = glutenfrei


